
Pack origine florale

Connaitre la richesse et la 
complexité de votre miel floral

Pourquoi ? 

• Permettre de connaitre 
l’origine florale de votre 
miel

• Connaitre l’ensemble des 
paramètres gustatifs de 
votre miel

Analyses

• Analyse du taux d’humidité
• Analyse de la couleur (miel 

liquide)
• Profil des sucres
• Analyse de la conductivité
• Analyse pollinique 

qualitative
• Analyse organoleptique

En pratique

Matrice : 2 x 200 g de miel

Protocole

• Prélever la quantité 
nécessaire dans deux pots 
de prélèvement

• Analyses réalisées dans les 1 
à 2 mois suivant la réception 
de l’échantillon

• Rapport d’analyse 
présentant les résultats 
accompagné des valeurs 
cibles ainsi que des 
recommandations

Quand ?

Le plus rapidement possible 
après la mise en pots.




