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Laboratoire d’analyses  
 
Santé animale – Génomique – Eaux et Environnement – Agro-alimentaire 

 

DEMANDE D’ANALYSE - CHIMIE ALIMENTAIRE 
MIEL 

 
 

Client  
Nom/Société ………………………………………………… 

Adresse  ………………..……………………………………… 
……………………………………………………………………… 

Tél.  ……………………………………………………………... 

E.mail  …………………………………………………………..  

N° Client                              ……………………. 
N° Devis / Convention      ……………………. 

N°Siret (pour France Agrimer)   ……………… 

N° API : ………………. 
 
 
 
 
 

Réservé au laboratoire 
Date de réception : 
Mode d’acheminement :  
N° Dossier :  

 
Facturation  (si différent du client) 
Nom/Société ………………………………………………… 
Adresse  ………………..……………………………………… 
……………………………………………………………………… 
Tél.  ……………………………………………………………... 
E.mail  ………………………………………………………….. 

 
 
 
 
 
 
 

Identification des échantillons  
 

N° Echantillon / Appellation 
demandée DDM / N° Lot Lieu de récolte / Date 

de récolte 
Remarques 
éventuelles 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

  

 

 

      ╘►   Reporter obligatoirement le numéro sur l’échantillon correspondant. 
 

Analyses demandées : Cocher au verso 
 
 Si vous souhaitez recevoir les résultats par mail une convention de preuve est nécessaire. 
 

Fait le     /     /     , à      Signature client 
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Laboratoire d’analyses  
 
Santé animale – Génomique – Eaux et Environnement – Agro-alimentaire 

 

Quantité nécessaire : 200g minimum dans un pot hermétique + 200g si sous-traitance 
Délai analytique : 15 J ouvrés à 8 semaines (sous-traitance) selon analyse ou profil 

 

   Paramètres à la ligne (cocher votre choix)  
 Prise en charge obligatoire (enregistrement, préparation, destruction, résultats) 

□ Humidité       □ ConducƟvité électrique + Humidité 
□ pH         □ Hydroxy-méthyl furfural (HMF) 
□ Couleur Pfund (miel liquide)   
□ Acidité libre         □ pH + Acidités (libre + combinée + totale)

 □ AcƟvité diastasique (ID amylase, Phadebas®)  □ AcƟvité invertase (IS saccharase) 
□ MaƟères insolubles      □ Cendres (matières minérales)  
□ Profil des sucres (Glucose/Fructose/Saccharose/Maltose/Mélézitose) 
 

□ Métaux 1 ou plusieurs éléments au choix : Pb    Cd   Cu   Zn   Fe    Mn   Ni   Cr 
□ Métaux 4 éléments : Pb + Cd + Cu + Zn    
□ Métaux 7 éléments : Pb + Cd + Cu + Zn + Fe + Mn + Ni    
□ Chloramphénicol   
□ Valeur nutriƟonnelle (protéines, glucides dont sucres, sel, cendres, énergie) 
 

□ Analyse pollinique qualitaƟve ST  □ Analyse pollinique quanƟtaƟve ST 
□ Analyse organolepƟque ST 
 

 Forfait Stabilité  
● Humidité    ● Diastase (Phadebas®)  
● pH     ● Hydroxy-méthyl furfural (HMF) 
 

 Forfait Stabilité + Cristallisation  
● Humidité    ● Diastase (Phadebas®) 
● pH     ● Hydroxy-méthyl furfural (HMF) 
● Profil des sucres (Glucose/Fructose/Saccharose/Maltose/Mélézitose) 
 

 Forfait Réglementaire (directive 2001/110/CE)  
● Humidité   ● Acidité libre  ● ConducƟvité électrique 
● Profil des sucres (Glucose/Fructose/Saccharose/Maltose/Mélézitose) 
● HMF (Hydroxy-méthyl furfural) ● Diastase (Phadebas®) ● MaƟères insolubles 

 

 Forfait Standard / Qualité  
● Humidité    ● ConducƟvité            ● pH    ● Couleur Pfund (miel liquide) 
● Analyse pollinique qualitaƟve ST   ● Hydroxy-méthyl furfural (HMF) 
 

 Forfait Appellation toutes fleurs  
● Humidité    ● pH      ● Hydroxy-méthyl furfural (HMF) 
● ConducƟvité électrique ● Analyse organolepƟque ST     ● Analyse pollinique qualitaƟve ST 
 

 Forfait Origine florale  
● Humidité    ● Couleur Pfund (miel liquide)  ● ConducƟvité électrique 
● Analyse organolepƟque ST   ● Analyse pollinique qualitaƟve ST     ● Profil des sucres 
 

ST : Sous-traitance à un autre laboratoire 
Pour toute autre demande, nous consulter : serviceclients@aveyron-labo.fr – Tél 05 65 76 51 30 


